
Saumon à la vapeur avec tagliatelles de légumes, tomate fraîche et sa mayonnaise 
28,00 €

Morceaux de filet de bœuf poêlés à l’origan sur crème de tomates cerises avec épinards 
32,00 €

Blanc de poulet dans un coeur de bresaola et artichauts avec sauce au Porto et pommes de terre à l’huile 
26,00 €

Ventre de porc Cinta, purée de pommes de terre à l’huile, oignons glacés 
30,00 € 

Feuilles de pois chiches au romarin, aubergines à l’origan et mayonnaise au soja 
24,00 €

Accompagnements de légumes de saison 
8,00 €

Risotto au safran avec morceaux d’ossobuco à la gremolada 
21,00 €

Nos Agnolotti piémontais à la sauce de veau 
21,00 € 

Orecchiette sautées aux fanes de navets et tomates cerises 
20,00 € 

Tagliatelles de sarrasin aux crevettes* parfumées au pesto 
22,00 € 

Tagliolini frais 30 jaunes d’œufs aux artichauts sautés 
20,00 €

Spaghettoni aux tomates cerises éclatées, basilic, stracciatella de bufflonne et fromage 
18,00 €

Crème de tomates avec œuf cuit à basse température et croûtons au beurre 
20,00 €

Hors-d ’oeuvre...

Les Premiers Plats...

Grâce aux techniques de traitement les plus avancées, certains produits marqués du symbole** ont été soumis 
à une réduction de température et stockés à -20 ° C.
*Produit congelé| * Pain surgelé | # Le produit a été régulièrement abattu conformément au règlement Re.CE 
852/2004. Des informations sur la présence de substances ou de produits provoquant des allergies ou des 
intolérances sont disponibles en contactant le personnel de service

Notre plaisir de servir des alternatives sans gluten       et végétariennes

Carpaccio de bœuf mariné, salade d’artichauts et parmesan 
21,00 € 

Œufs pochés sur crème Castelmagno et truffe noire 
25,00 € 

Millefeuille de culatello avec burratina à l’huile aromatisée et poire au vin rouge 
22,00 € 

Tartare de daurade en feuille d’aubergine et soupe de tomates fraîches 
21,00 € 

Flan de chou vert avec fondue légère valdôtaine 
20,00 € 

Légumes poêlés en “bagna cauda” légère 
21,00 €

Les Deuxièmes Cours...



Entrecôte grillée avec ses pommes de terre 
28,00 €

Ventre de porc Cinta, purée de pommes de terre à l’huile, oignons glacés 
30,00 €

Filet de boeuf avec pommes de terre au romarin 
38,00 €

Poisson grillé (selon arrivages) avec accompagnement de pommes de terre 
38,00 €

Menu Valdôtain

Pommes cuites gratinées à la crème et aux fruits rouges

Sabayon semifreddo aux poires au vin rouge

Panna cotta de légumes avec sauce aux fruits

Crème de Cogne

Crème Caramel 

La fiocca

10,00 €

Dessert...

Flûte di bienvenue

Assiette de charcuteries de la Vallée avec croûtons de pain noir au miel 
ou 

Truite saumonée des Alpes avec sauce au yaourt et vinaigre de myrtille

Risotto aux pommes de Saint Pierre, toma de Gressoney, échalotes et lardons croustillants

Ragout de chevreuil local au vin Fumin avec champignons, sur médaillon de polenta

60,00 €

Tisane

Fantasie de céréales, mignon de légumes, fruits exotiques avec tofu

Feuilles de pois chiches au romarin, aubergines à l’origan et mayonnaise au soja 

Panna cotta de légumes avec sauce aux fruits

42,00 €

Menu Detox

Menu de Grillades



Menu GHB

Eau, café et deux verres de vin de notre sélection sont inclus
50,00 € (3 plats) | 60,00 € (4 plats)

Flan de chou vert avec fondue légère valdôtaine

Légumes poêlés en “bagna cauda” légère

jambon cru de Parme affiné 24 mois

Orecchiette sautées aux fanes de navets et tomates cerises

Crème de tomates avec œuf cuit à basse température et croûtons au beurre

Spaghettoni aux tomates cerises éclatées, basilic, stracciatella de bufflonne et fromage

Poulet épicé avec pommes de terre rôties 

Feuilles de pois chiches au romarin, aubergines à l’origan et mayonnaise au soja

Omelette au four aux légumes de saison

Crème Caramel
Dessert du jour

Glace



Scannez le QRcode avec votre smartphone et téléchargez ce
menu pour pouvoir le lire confortablement quand vous le souhaitez

Menu Enfant
Gnocchi de pommes de terre à la tomate et au basilic 

Spaghetti à la tomate

Escalope milanaise (poulet) avec frites
Hamburger avec frites

Glaces de notre pâtisserie

25,00 €

Grâce aux techniques de traitement les plus avancées, certains produits marqués du symbole** ont été soumis 
à une réduction de température et stockés à -20 ° C.
*Produit congelé| * Pain surgelé | # Le produit a été régulièrement abattu conformément au règlement Re.CE 
852/2004. Des informations sur la présence de substances ou de produits provoquant des allergies ou des 
intolérances sont disponibles en contactant le personnel de service

Notre plaisir de servir des alternatives sans gluten       et végétariennes


