
Carta dei vini

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranza sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

I VINI PRODOTTI IN VALLE D’AOSTA
VINI BIANCHI
Blanc de Morgex et de la Salle, Gewurztraminer, Muller Thurgau, Muscat Petit Grain, PetiteArvine, 
Sauvignon, Viognier, Pinot Gris e Nus Malvoisie, Chardonnay, Pinot Bianco, Chambave Muscat, Riesling.

VINI ROSSI
Premetta, Gamay, Mayolet, Cornalin, Nus Rosso, Petit Rouge, Fumin, Torrette, Vuillermin, Syrah, Merlot, Grenache, Pinot Noir, 
Enfer, Donnas, Nebbiolo.

SPUMANTI
Spumante Blanc de Morgex et de La Salle brut CAVE DU VIN BLANC 50,00 €

Metodo Classico  Reban pas dosé  Les Cretes 2019 48,00 €

Metodo Classico  Reban Rosé  Les Cretes 2019 48,00 €

Spumante Rosé “Triskell“ COENFER 45,00 €

Metodo Classico Extra Brut Cuvée Zero 2019 48,00 €

Metodo Classico Extra Brut Cuvée Zero Rosé 2019 48,00 €

spumante Franciacorta “Cuveé Prestige”  CA DEL BOSCO 60,00 €

spumante Rosé “Maximum”  FERRARI 65,00 €

Silvestri Rosé Extra Brut 34,00 €

Silvestri  Extra Dry 29,00 €

Rostagno azienda agricola 31 lune Metodo classico 50,00 €

Mattia Vezzola Cremant  Met. Classico s.a. 60,00 €

Mattia Vezzola Rosé Met. Classico s.a. 65,00 €

Mattia Vezzola G. Annata Met. Classico 2017 75,00 €



VINI BIANCHI
Blanc de Morgex et de la Salle CAVE DU MONT BLANC 34,00 €

Chambave Muscat  CROTTA DE VEGNERON 41,00 €

Petite Arvine “Fleur” LES CRÊTES 46,00 €

Petite Arvine “Toules” - Azienda Agricola Noussan 43,00 €

CHAMPAGNE
Pommery Brut Cuvée Louise 2005 235,00 €

Pommery Brut Royal 85,00 €

Laurent Perrier 135,00 €

Dom Pérignon 485,00 €

Bollinger - Maison Bollnger 150,00 €

Louis Roeder Collection 243 125,00 €

Louis Roeder brut Cristal brut 550,00 €

Ruinart champagne Rosé 225,00 €

Laurent Perrier Rosé 194,00 €
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VINI BIODINAMICI E/O IN ANFORA
Verduzzo Friulano Borc Dodon - AZ. AGR.Montanar Denis & Alessia 79,00 €

Cinqueterre bianco - AZIENDA VINICOLA Possa 56,00 €

Cinqueterre sciacchetrà - AZIENDA VINICOLA Possa 130,00 €

Pecorino d’Abruzzo - AZIENDA VINICOLA Emidio Pepe 118,00 €

Marinetto Rosato - AZIENDA VINICOLA Arcuri 55,00 €

Cirò Rosso - AZIENDA VINICOLA Arcuri 63,00 €

Bianco  Veneto “Amphora” - AZIENDA VINICOLA Castello di Lispida 69,00 €

Terralba - AZIENDA VINICOLA Castello di Lispida 63,00 €

Cremant D’Alsace Pirouettes - AZIENDA VINICOLA Binner 61,00 €

Cremant D’Alsace KB - AZIENDA VINICOLA Binner 82,00 €

Movia Veliko Belo - AZIENDA VINICOLA Movia 79,00 €

Sauvignon - AZIENDA VINICOLA Movia 62,00 €

Puro Bianco - AZIENDA VINICOLA Movia 70,00 €

Les Vieus Clos - AZIENDA VINICOLA Nicolas Joly 85,00 €

Clos de la Coulée de Serrant - AZIENDA VINICOLA Nicolas Joly 195,00 €



VINI BIANCHI
Pinot Gris  “Tzantè” - Azienda Agricola Noussan 41,00 €

Pinot Gris CROTTA DI PRADO 25,00 €

Chardonnay “Cuvée Bois” LES CRÊTES 65,00 €

Chardonnay “élevé en fût de chêne” ANSELMET 68,00 €

Gewürztraminer “Grapillon” FEUDO DI SAN MAURIZIO 48,00 €

Gewürztraminer “Pantagruel” Cantina CUNEAZ 48,00 €

Gavi BATASIOLO 29,00 €

Langhe Favorita 2021  CASCINA CHICCO 26,00 €

Roero Aneis Anterisio 2021 D.O.C.G.  CASCINA CHICCO 27,00 €

Piccolo Dertona Timorasso   D.O.C. Vigneti Massa 45,00 €

Viognier “Calypsos” MONTALBERA 40,00 €

Pievecroce  Lugana   2022  Mattia Vezzola 45,00 €

Muller Thurgau CANTINA TRAMIN 32,00 €

Gewurztraminer “Selida” CANTINA TRAMIN 43,00 €

Fiore di Campo LIS NERIS 38,00 €

Ribolla Gialla “BBK Rebula” LIS NERIS 45,00 €

Sauvignon LIS NERIS 38,00 €

Pinot Grigio CONTE BRANDOLINI D’ADDA 29,00 €

Friulano CONTE BRANDOLINI D’ADDA 35,00 €

Vermentino TENUTA FERTUNA 42,00 €

Pecorino Colline Pescaresi LA VALENTINA 27,00 €

Sauvignon “Salviano di Salviano” TENUTA DI SALVIANO 37,00 €

“Antica Roma”  Lazio CANTINE SILVESTRI 28,00 €

“Silvestri Frascati”  CANTINE SILVESTRI 24,00 €

“Bianco Colli” Vermentino CANTINE SILVESTRI 22,00 €

“Silver  Bleu”  vino frizzante CANTINE SILVESTRI 22,00 €

Falanghina del Molise “Ramì” DI MAJO NORANTE 28,00 €

Chardonnay Salento “Cantalupi” TENUTE CONTI ZECCA 29,00 €

Chardonnay “La Fuga” DONNAFUGATA 35,00 €

Lighea  DONNAFUGATA 40,00 €
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VINI ROSSI
Gamay CROTTA DI PRADO 32,00 €

Gamay Grosjean 32,00 €

Cornalin “Vigne Rovettaz” GROSJEAN 48,00 €

Cornalin “Broblan” ANSELMET 46,00 €

Nus Rouge LA CROTTA DE VEGNERON 35,00 €

Chambave Rouge LA CROTTA DE VEGNERON 34,00 €

Enfer d’Arvier COENFER	 48,00 €

Torrette CROTTA DI PRADO 35,00 €

Torrette Superiore  “Vigna La Prieur”  Azienda Agricola Noussan 52,00 €

Torrette Superiore LES CRÊTES 47,00 €

Torrette Superiore “Badebec” - Cantina CUNEAZ 42,00 €

Fumin “Vigne Rovettaz” GROSJEAN 50,00 €

Fumin Azienda Agricola NOUSSAN 45,00 €

Pinot Noir CROTTA DI PRADO 33,00 €

Pinot Noir “Grandgosier”- Cantina CUNEAZ 35,00 €

La Sabla LES CRÊTES 35,00 €

Saro Djablo FEUDO DI SAN MAURIZIO 32,00 €

Roero Montespinato 2020  CASCINA CHICCO 36,00 €

Ruchè di Castagnole Monferrato “La Tradizione”  MONTALBERA 37,00 €

Dolcetto d’Alba “SitoVarei” DANTE RIVETTI 34,00 €

Barbera d’Asti “Solo Acciaio” MONTALBERA 33,00 €

Barbera d’Asti Superiore “L’equilibrio” MONTALBERA 39,00 €

Nebbiolo D’Alba Mompissano 2019  CASCINA CHICCO 38,00 €

Langhe “Il Nebbio” PIO CESARE 37,00 €

Langhe “Monsordo” CERETTO 52,00 €

Barbaresco BENI DI BATASIOLO 65,00 €

Barolo Rocche di Castelletto 2018 CASCINA CHICCO 60,00 €

Barolo BENI DI BATASIOLO	 68,00 €
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VINI ROSÉ
Rosé LES CRÊTES 36,00 €

Rosa Mara  Valtènesi 2022  Mattia Vezzola 33,00 €
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VINI ROSSI
Ripasso Valpollicella Bertani 37,00 €

Ripassa Valpolicella Ripasso ZENATO 43,00 €

Amarone della Valpolicella Classico ZENATO 75,00 €

Refosco dal Peduncolo Rosso CONTE BRANDOLINI D’ADDA 32,00 €

Cabernet Franc CONTE BRANDOLINI D’ADDA 33,00 €

Bolgheri BARONE RICASOLI 52,00 €

Cabernet Sauvignon “Lodai” TENUTA FERTUNA 36,00 €

Chianti Classico “Brolio” BARONE RICASOLI 38,00 €

Rosso Di Montefalco TENUTA ROCCA DEI FABBRI 35,00 €

Syrah “Solideo”  TENUTA DI SALVIANO 40,00 €

“Rosso  Colli”  Cesanese CANTINE SILVESTRI 25,00 €

“Syrah” CANTINE SILVESTRI 37,00 €

Primitivo Salento “Cantalupi” TENUTE CONTI ZECCA 27,00 €

Negroamaro Salento “Cantalupi” TENUTE CONTI ZECCA 29,00 €

Nero d’Avola “Sherazade” DONNAFUGATA 35,00 €

MEZZE BOTTIGLIE
SPUMANTE

Spumante Franciacorta “Cuveé Prestige”  CA DEL BOSCO 35,00 €

BIANCHI

Blanc de Morgex e de la Salle - CAVE DU MONT BLANC 25,00 €

Muller Turgau CAVE DES ONZE COMMUNES 25,00 €

“Bianco colli”  Vermentino CANTINE SILVESTRI 18,00 €

“Rosso  Colli”  Cesanese CANTINE SILVESTRI 20,00 €

ROSSI

Enfer d’Arvier COENFER	 26,00 €

Torrette Superieur LES CRÊTES 28,00 €



VINI DA DESSERT
Birbet   “mosto parzialmente fermentato di uva brachetto” 26,00 €

Moscato d’Asti ARIONE 24,00 €

Vino da uve stramature “Gargamelle” - Cantina CUNEAZ 42,00 €

Vino da uve stramature “Dorè”  LES CRÊTES 46,00 €

Chambave Muscat Passito “Prieurè” La Crotta Di Vegneron 59,00 €

VINI BIODINAMICI/BIOLOGICI
Pecorino d’Abruzzo Emidio Pepe 35,00 €

Sauvignon Az. Vinicola Movia 20,00 €

Cremant d’Alsazia “PIROUTTES” Binner 22,00 €

VINI AL CALICE
Spumanti Charmant 7,00 €

Spumanti metodo classico 10,00 €

Vini bianchi e rossi 8,00 €

Nero d’Avola “SHERAZADE” Donna Fugata 12,00 €

Chianti “BROLIO” Barone Ricasoli 13,00 €

Barbaresco Beni di Batasiolo 18,00 €

Barolo Rocche di Castelletto Cascina Chicco 20,00 €

Inquadra con il tuo smartphone il QRcode qui di lato e scarica 
questo menu in modo da leggerlo comodamente quando vuoi

231123h16
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