
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranza sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Spumanti Valle d’Aosta  

Metodo Classico Blanc Morgex et de La Salle Cave du Vin Blanc 	 	 €	 54

Metodo Classico Reban pas dosé Les Crêtes 	 	 €	 60

Spumante Rosè “Triskell” Coenfer 	 	 €	 52

Spumanti  

Rostagno azienda agricola 31 lune Metodo classico 	 	 €	 50

Metodo Classico Extra Brut Cuvée Zero 2019 	 	 €	 48

Metodo Classico Extra Brut Cuvée Zero Rosé 2019 	 	 €	 48

Spumante rosé “Maximum” Ferrari 	 	 €	 65

Franciacorta “Cuvée Prestige” Ca Del Bosco 	 	 €	 70

Valdobbiadene Milllesimato 2023 “Extra Dry” Canevel 	 	 €	 45

Metodo Charmant Brut Maria Vittoria Vermentino - Dianella 	 	 €	 32

Metodo Charmant Brut Rosé Maria Vittoria - Dianella 	 	 €	 34

Metodo Ancestrale Brut Rosé - Dianella 	 	 €	 45

Champagne  

Champagne Brut “Carte D’Or” Drappier 	 	 €	 95

Champagne Reserve 1er Cru Dumenil 	 	 €	135

Champagne Brut Imperiale Moet & Chandon 	 	 €	120

Champagne Royale Reserve pas dosé Philipponnat 	 	 €	165

Champagne Rosè AOC Ruinart 	 	 €	250

Champagne Brut “Rosé de Saignée” Drappier 	 	 €	115
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Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranza sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Vini biodinamici e/o in anfora  

Verduzzo friulano Borc Dodon azienda agricola Montanar Denis & Alessia 	 	 €	 79

Cinqueterre bianco azienda Vinicola Possa 	 	 €	 56

Bianco Veneto “Amphora” azienda vinicola Castello di Lispida 	 	 €	 69

Terralba azienda vinicola Castello di Lispida 	 	 €	 63

Cremant D’Alsace Pirouettes azienda vinicola Binner 	 	 €	 61

Les Vieus Clos azienda vinicola Nicolas Joly 	 	 €	 85

Vini bianchi  

Blanc de Morgex et de La Salle Cave du Mont Blanc 	 	 €	 34

Blanc de Morgex et de La Salle Vevey Marziano  	 	 €	 35

Chambave Muscat La Crotta de Vegneron  	 	 €	 41

Chambave La Vrille 	 	 €	 43

Petite Arvine Lo Triolet  	 	 €	 42

Pinot Gris “Tzantè” Noussan 	 	 €	 43

Chardonnay Les Crêtes  	 	 €	 35

Pinot Gris Lo Triolet  	 	 €	 40

Gewurztraminer “Grapillon” Feudo Di San Maurizio  	 	 €	 48

Pinot Gris élevé en Barrique Lo Triolet  	 	 €	 52

Roero Arneis Perdaudin Angelo Negro 	 	 €	 40

Langhe Favorita “Onorata” Angelo Negro 	 	 €	 30

Fiore di Campo Lis Neris 	 	 €	 43

Ribolla gialla “BBK Rebula” Lis Neris 	 	 €	 42

Silvaner Valle Isarco 	 	 €	 40

Muller Thurgau Valle Isarco  	 	 €	 44

Trebbiano Toscano “Orpicchio” La Dianella 	 	 €	 70

Pecorino Colline Pescaresi La Valentina 	 	 €	 37

Falanghina del Molise “Ramì” Di Majo Norante 	 	 €	 35

 Vino prodotto in Valle d’Aosta 
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Vini rosè  

Rosè Cave du Priod 	 	 €	 42

Rosa Mara Valtènesi 2022 Mattia Vezzola 	 	 €	 33

Vini rossi  

Torrette Lo Triolet  	 	 €	 32

Pinot Noir Lo Triolet 	 	 €	 44

Torrette superiore Gerbelle Didier  	 	 €	 46

Chambave Rouge La Crotta De Vegneron 	 	 €	 48

Torrette Les Crêtes  	 	 €	 30

Torrette superiore Les Crêtes  	 	 €	 47

Fumin Lo Triolet  	 	 €	 52

Pinot Noir “Grandgosier” Cantina Cuneaz  	 	 €	 33

Bocouil Cave du Priod 	 	 €	 60

Grignolino del Monferrato Migliavacca 	 	 €	 38

Grignolino D’Asti Cantine Post dal Vin 	 	 €	 29

Roero Montespinato 2020 Cascina Chicco 	 	 €	 36

Dolcetto D’Alba “Bricco Bastia” Conterno Fantino 	 	 €	 35

Barolo “Sorì Ginestra” Conterno Fantino 	 	 €	130

Barbera d’Asti superiore “L’equilibrio” Montalbera 	 	 €	 39

Barbera d’Asti DOCG Cantine Post dal Vin 	 	 €	 42

Langhe “Il Nebbio” Pio Cesare 	 	 €	 37

Barbaresco Riserva Barasin Angelo Negro 	 	 €	 90

Barolo Rocche di Castelletto 2018 Cascina Chicco 	 	 €	 60

Ripassa della Valpolicella “Ripasso” Zenato 	 	 €	 43

Amarone della Valpolicella classico Zenato 	 	 €	 75
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Vini da dessert  

Moscato D’Asti Vietti 	 	 €	 32

Vino da uve stramature “Dorè” Les Crêtes 	 	 €	 42

Vino da uve stramature “Gargamelle” Cuneaz 	 	 €	 45

Vini al calice  

Vino Spumante 	 	 €	 4

Vino Bianco 	 	 €	 6

Vino Rosso 	 	 €	 6

Flûte di Champagne 	 	 €	 12

I nostri distillati  

RUM

Santa Teresa 	 	 €	 14

Carupano 21 	 	 €	 21

Zacapa Gran Riserva 	 	 €	 18

WHISKY

Glen Livet Founder’s 	 	 €	 12

Lagavullin 16 	 	 €	 20

Nikka From The Barrel 	 	 €	 16

COGNAC

Remy Martin VSOP 	 	 €	 12

Delamain XO 	 	 €	 14

ARMAGNAC

Bordeneuve VSOP 	 	 €	 14
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